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Ladenbackofen

DEDEC 6080

Traditionelles Backen auf Steinplatte

NDEBAGHN

0O einfachste Bedienung
dank Touch-Steuerung

O traditionelles Backen auf Steinplatte

©O hochwertiges Backergebnis
durch gleichméfige Strahlungswarme und
ruhende Backatmosphare

O leistungsstarke Einzelherdbeschwadung

O einfachste Reinigung
durch herausnehmbare Scheiben

NDEBAGN

GLOBAL BAKING TECHNOLOGY




DEDEC - der Handwerker

Traditionelles Backen auf Steinplatte mit ruhender Backatmosphare

Technische Daten Zubehor s aus ciner Hand

MODELL DEDEC 6080

Gewicht:

AuBenmafie* (H) fiir jeden
zusdtzlichen Herd:

Backfldche

Maximale Blechanzahl

(Blechmaf3):

Gebdckmenge (max.)

Elektroanschluss.

"""""""""""""""""""""""" Maximale Blechanzahl 16 (400 x 600 mm)
Kondensatablauf: (Blechmap): 8 (780 x 580 mm)
Wasseranschluss: E’ektroanSCh,USS ..............................................................
------------------------------- Weitere verfiighare Héhen 520 mm

Black-Edition:

(techn. Details auf Anfrage):
* AuBenmal: ein Herd mit Decke

Bei Abweichungen gelten immer die Werte auf Typenschild oder Ofenmal3blatt. Die MaBe und An-
schlusswerte der hier nicht aufgeftihrten Ofenvarianten entnehmen Sie bitte dem entsprechenden
OfenmaRblatt. Technische Anderungen vorbehalten.

Design-Varianten:
Modern oder Black Edition

Durch seine zwei Design-Varianten passt sich der DEDEC flexibel an
individuelle Ladenbaukonzepte an - egal ob modern oder traditio-
nell. Durch sein avantgardistisches Black Design ist er ein garantierter
Blickfang in jedem Verkaufsraum.

Touch Steuerung

Erhohter Bedienkomfort durch Touch-Display

Die intuitive Touch Steuerung ermoglicht eine muhelose und
prazise Einstellung der Temperatur und Backzeit. Durch das
grolse 7-Zoll-Touch-Display lasst sich der Ofen auch von ungelerntem
Personal leicht und intuitiv bedienen.
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