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GLOBAL BAKING
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Der neue Warmhalteschrank
von DEBAG schlief3t eine
wichtige Llcke innerhalb der

Prozesskette zur Qualitatssicherung von
frischen Backwaren & Snacks. Damit
die zubereiteten Waren nichts von lhrer
Frische verlieren, konnen diese nun im
Warmbhalteschrank fur eine bestimmte
Zeitspanne zwischengelagert werden.
Durch eine Temperaturregulierung und

eine geschlossene Atmosphare wird das

Austrocknen der Ware verhindert und sie

bleibt weiterhin warm und frisch. Ver-
schiedene Sicherheitskomponenten, eine
einfache Bedienung sowie der Betrieb
mit 230 V Netzspannung runden das
Gesamtpaket ab.

www.debag.com
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Warmhalteschrank
Facts

MafRe: 915 mm x 1010 mm x 890 mm

Anzahl Backbleche/GN-Behalter: 10
Blechmaf3: 400 mm x 600 mm
Abstand zwischen den Backblechen: 80mm

Heilluftsystem

Beluftung manuell einstellbar tber verschiebbare

Luftungsgitter an der Tur

Temperatur einstellbar von 30°C — 110°C

Temperaturanzeige von 0°C — 120°C
2 Timer: Zeit einstellbar von 0:01h — 9:59h
Tur mit 1-Scheiben-Sicherheitsglas (ESG)

Versorgungsspannung 230 VAC

Leistungsaufnahme: 2,2 kW

Steuerungen

N Manuell

ideal fur die Warmhaltung
von Snacks
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