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HELIOS - rzemiesinik

Tradycyjne pieczenie na ptycie kamienne] w nieruchomej atmosferze

Pieczenie na ptycie kamiennej to od dawna synonim rzemiesiniczej jakosci. HELIOS przekonuje rownomiernym promieniowa-
niem ciepta i statycznym sposobem pieczenia. W zaleznosci od ilosci i rodzaju przygotowywanych wypiekdw, wybranej linii sty-
listycznej i dostepnej powierzchni, piec moze zosta¢ dopasowany do konkretnych potrzeb klienta. Istnieje mozliwos¢ pofaczenia
maksymalnie pieciu modutow piecowych o réznych wysokosciach (160 mm, 200 mm). Kazdym modutem steruje sie osobno,
dzieki czemu poprzez regulacje temperatury i wytwarzania pary sg niezalezne od siebie i mozna bezposrednio wptynac na
charakter wypieku. To Panstwo decyduja o wielkosci powierzchni do pieczenia (0,24 m?; 0,48 m?; 0,96 m?) i sposobie wsuwa-
nia blach (w poprzek lub wzdtuz).

wydajne zaparowanie
pojedynczego modutu
piecowego

ogrzewanie gérne i dolne
regulowane oddzielnie

mozliwos¢ ustawienia
5 modutéw hertowych
jeden nad drugim

wysuwane prowadnice
odktadcze (opcja)

opcjonalnie takze z
komora garownicza

rownomierne promieniowa-
nie ciepta dzieki statyczne-
mu sposobowi pieczenia

bardzo fatwe czyszczenie
dzieki mozliwosci wyjecia szyby i
elementéw wewnetrznych komory

pieczenia

rézne wysokosci,
szerokosci i glebokosci
modutéw hertowych

materiat powierzchni

do pieczenia:
ptyta kamienna

sposob wsuwania blachy
do pieczenia:

wzdtuznie / poprzecznie



Warianty stylistyczne:
nowoczesny lub ,Nostalgia”

Dzieki dwom wariantom stylistycznym — nowoczesnemu i ,Nostalgia”
— HELIOS elastycznie wpasuje sie w indywidualny wystroj wnetrza
danego punktu. Piekny czarny front i wysokogatunkowe mosiezne
okucia wersji ,Nostalgia” HELIOS na pewno beda przyciggac wzrok

klientow w kazdym pomieszczeniu sklepowym.

Sterowanie manualne
|dealne dla profesjonalistow

To funkcjonalne sterowanie jest przeznaczone dla uzyt-
kownikow posiadajacych wiedze z zakresu techniki piecze-
nia. Parametry ustawia sie recznie i mozna je dopasowy-
wac nawet w trakcie pieczenia.

= funkcjonalnosc i przejrzystosc
= fatwa obstuga przefacznikami

elektromechanicznymi
= bez potaczenia w sie¢, bez przytacza USB

N ERITE komputerowe
Wygodny podglad wszystkich procesow

Sterowanie komputerowe PRO w kazdej chwili zapewnia
mozliwos¢ wgladu we wszystkie procesy. Zintegrowana
pamiec zdarzen ufatwia analize danych procesowych.

pamiec¢ na maks. 99 programow

przytacze USB

mozliwos¢ potaczenia piecow w sie¢ i zdalne
przeglad poprzez FilialNet

obstuga komory garowniczej: czesciowo
zintegrowana




Dane techniczne
Maksymalna réznorodnos¢ wariantow

ODEL

HELIOS 8060/1

HELIOS 6080/1

HELIOS 80120/1

Wymiary zewnetrzne*
(szer. x wys. x gt.):

typ 160: 920 x 426 x 1.040 mm
typ 200: 920 x 476 x 1.040 mm

typ 160: 920 x 426 x 1.420 mm
typ 200: 920 x 476 x 1.420 mm

typ 160: 1.135 x 426 x 1.220 mm
typ 200: 1.135 x 476 x 1.220 mm

typ 160: 1530 x 426 x 1.420 mm
typ 200: 1530 x 476 x 1.420 mm

Wymiar zewnetrzny (wys.)
kazdego dodatkowego
modutu piecowego:

typ 160: +300 mm
typ 200: +350 mm

typ 160: +300 mm
typ 200: +350 mm

typ 160: +300 mm
typ 200: +350 mm

typ 160: +300 mm
typ 200: +350 mm

Waga (na pusto):

typ 160: 120 kg
typ 200: 125 kg

typ 160: 155 kg
typ 200: 165 kg

typ 160: 155 kg
typ 200: 165 kg

typ 160: 240 kg
typ 200: 260 kg

Powierzchnia pieczenia:

0,24 m?

0,48 m?

0,48 m?

0,96 m?

Maksymalna liczba blach
(wymiar blachy):

1 (400 x 600 mm)

2 (400 x 600 mm)
1 (800 x 600 mm)

2 (400 x 600 mm)
1(800 x 600 mm)

4 (400 x 600 mm)
2 (800 x 600 mm)

llos¢ pieczywa (maks.):

8kg

16 kg

16 kg

32kg

Przytqcze elektryczne:

typ 160: 400V /4,2 kW / 16 A
typ 200: 400V /4,2 kW /16 A

typ 160: 400V /6,9 kW / 16 A
typ 200: 400V /7,5 KW /16 A

typ 160: 400V /6,9 KW/ 16 A
typ 200: 400V /7,5KW /16 A

typ 160: 400V /10,5 KW/ 16 A
typ 200: 400V /10,5 KW /16 A

Odptyw kondensatu:

waz 3/4"

waz 3/4"

waz 3/4"

waz 3/4"

Przytqcze wody:

R 3/4" 300-600 kPa 1-3 °dH

R 3/4" 300-600 kPa 1-3 °dH

R 3/4" 300-600 kPa 1-3 °dH

R 3/4" 300-600 kPa 1-3 °dH

Wersja ,Nostalgia”:

dostepny

dostepny

razie rozbieznosci obowiazu

W

Akcesoria

Wszystko od jednego dostawcy

MODEL

miar zewnetrzny: modut piecowy z ramka dolna i gra

zawsze dane z tabliczki znamionowej lub schematu wymiarowego pieca

ymiary i parametry przylaczeniowe niewymienionych tutaj wariantéw pieca mozna odnalez¢ na odpowiednim schemacie wymiarowym pieca. Zastrzegamy sobie prawo do zmian technicznych

ap HELIOS 40 kap HELIOS 8060 Okap HELIOS 6080 kap HELIOS 80120

Wymiary zewnetrzne
(szer. x wys. x gt.):

915 x 232 x 1.127 mm

915 x 232 x 1.487 mm

1.125 x 232 x 1.286 mm

1.525 x 232 x 1.487 mm

Waga

50kg

60 kg

66 kg

75 kg

MODEL

tacznik dla Laczl
HELIOS 4060 HELIOS 8060

dia

Wymiary zewnetrzne
(szer. x wys. x gt.):

915 x 300 x 840 mm

915 x 300 x 1.202 mm

Waga w zaleznosci od wersji
(na pusto):

35,5-38,5 kg

44-52,5 kg

Pojemnosc na blachy
(wymiar blach):

6 (400 x 600 mm)

6 (400 x 600 mm)
3 (800 x 600 mm)

ustracje nie odwzorowuja wymiaréw

MODEL

Podstawa do Podstawa do Podstawa do Podstawa do
HELIOS 4060 HELIOS 8060 HELIOS 6080 HELIOS 80120

Wymiary zewnetrzne
(szer. x wys. x gt.):

915 x 820 x 840 mm

915 x 820 x 1.200 mm

1.125 x 820 x 1.043 mm

1.525 x 820 x 1.200 mm

Waga (na pusto):

70 kg

85 kg

90 kg

140 kg

Pojemnosc na blachy
(wymiar blach):

6 (400 x 600 mm)

16 (400 x 600 mm)
8 (800 x 600 mm)

16 (400 x 600 mm)

16 (400 x 600 mm)
8 (800 x 600 mm)

Inne dostepne wysokosci

(szczegoly techn. na zapytanie):

670 mm /500 mm /395 mm

500 mm

500 mm

500 mm

MODEL

Komora garownicza
do HELIOS 40!

Komora garownicza
do HELIOS 8060

Komora garownicza Komora garownicza
do HELIOS 6! do HELIOS 80120

Wymiary zewnetrzne
(szer. x wys. x gt.):

915 x 820 x 881 mm

915 x 820 x 1.268 mm

1.123x 820 x 1.112 mm

1.527 x 820 x 1.313 mm

Waga (na pusto):

110kg

160 kg

165 kg

205 kg

Pojemnosc na blachy
(wymiar blach):

6 (400 x 600 mm)

16 (400 x 600 mm)
8 (800 x 600 mm)

16 (400 x 600 mm)
8 (800 x 600 mm)

12 (400 x 600 mm)
6 (800 x 600 mm)

Przytqcze elektryczne:

230V/1,9kwW/16 A

230V/2,1kW/16 A

230V/1,9kwW/16 A

230V/2,1kW/16 A

Inne dostepne wysokosci

(szczegoly techn. na zapytanie):

600 mm

600 mm

600 mm

600 mm

MODEL

Komora garownicza Komora garownicza Cokét do Komora garownicza
do HELIOS 4060 do HELIOS 8060 HELIOS 6080 do HELIOS 80120

Wymiary zewnetrzne
(szer. x wys. x gt.):

915 x 264 x 813 mm

915 x 264 x 1.175 mm

1.125 x 264 x 1.045 mm

1.522 x 264 x 1.175 mm

Waga:

40,5 kg

44 kg

32kg

60,5 kg




e.BAKE.soLuTIONS

[he Future of Baking

Inteligentna technologia pieczenia firmy DEBAG utatwia obstuge pieca,
pomaga w procesach controllingu i optymalizuje zuzycie energii.

Wszystkie rozwigzania systemu inteligentnego pieczenia:
debag.com/ebakesolutions

Wymagania w zakresie controllingu stawiane managerom piekarni i filii ciagle rosna, a zautomatyzowane przygotowywanie informacji zyskuje
coraz wigksze znaczenie. DEBAG oferuije inteligentng technologie pieczenia — e BAKE.solutions, ktéra sprawi, ze w przysztosci zarzadzanie pro-
cesami pieczenia bedzie jeszcze wydajniejsze.

e.BAKE

SOLUTIONS

e.CONTROL

V y asy kie do R ia do tatwego i Inteligentne oprogra- Intuicyjne i fatwe w
automatyzacji procesow ekologicznego czyszczenia mowanie do fgczenia obstudze sterowanie
pieczenia pieca piecow w siec i optymali- piecami

zacji zuzycia energii

Nasze e.BAKE.solutions nie tylko umozliwiaja znacznie wygodniejszg obstuge pieca, lecz utatwiaja tez sterowanie procesami pieczenia i ich
analize. Na podstawie bardzo szczegoétowych raportéw i danych w czasie rzeczywistym tatwiej jest podja¢ odpowiednie decyzje dotyczace
firmy. Poprzez przekazywanie prawidiowych danych w odpowiednim czasie e.BAKE.solutions umozliwiajg diugofalowe zwiekszenie ob-
rotéw i usprawnienie proceséw w filiach. W ten sposéb e BAKE.solutions pozwalaja nie tylko skréci¢ cenny czas pracy, lecz takze znacznie
obnizy¢ zuzycie i koszty energii.

= FilialNet

Wglad we wszystkie procesy piekarnicze - w kazdej chwilil

Oprogramowanie FilialNet umozliwia potaczenie w sie¢
nieograniczonej liczby piecow oraz zarzadzanie pro-
gramami pieczenia w wygodny i przejrzysty sposob.
Dzieki temu uzyskuje sie wglad we wszystkie procesy
wypiekania w obrebie sieci. Potaczonymi piecami moz-
na sterowac w kazdej chwili i z kazdego miejsca. Dane
eksploatacyjne i dotyczace zuzycia (np. energii) mozna
odczyta¢ w odniesieniu do danego modutu piecowego
lub catego urzgdzenia. Nowoczesne i tatwe w obstudze
oprogramowanie utatwia controlling i zapewnia szcze-
gdtowa analize danych pieca, a jednoczesnie daje mozli-
wos¢ zdalnego przegladu pieca, co jest bardzo praktycz-
nym rozwigzaniem.

System zarzadzania moca

Optymalizacja zuzycia energiil

Przy pomocy systemu zarzadzania moca (SZM) mozna
znacznie obnizy¢ koszty energii poprzez unikanie drogich
szczytow poboru pradu. Jak to dziata? Procesor steruje
okreslona grupg piecoéw i synchronizuje ja. Oprogramo-
wanie przejmuje planowanie zasobami w podtgczonych
piecach a szczyty mocy zostaja ograniczone juz na samym
wstepie. Korzysci wynikajgce z tego sa oczywiste: znacz-
nie nizsze koszty energii w filii.

Sposob dziafania FilialNet:

@ Siec w obrebie filii

W obrebie filii
mozna pofaczy¢ w
sie¢ dowolna liczbe

urzadzen.

@ Siec z centrala
Poszczegdlne sieci
filii tacza sie za
- posrednictwem Inter-
1 4 netu lub tunelu VPN

z centrala

© Mozliwos¢ kontroli wszystkich urzadzer z centrali

W centrali: z biura
w wygodny sposob
, i mozna zarzadzac
— >1 wszystkimi podfa-
czonymi piecam
i urzadzeniami

w piekarniach /
i filiach
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NOwOS(!

Piec potkowy HELIOS 6080
z blachami ,obok siebie”

Nowy piec potkowy HELIOS 6080 charakteryzuje sie znacznie wyz-
szg wygodg obstugi. Blachy wsuwa sie w ukfadzie obok siebie, co
zapewnia swobodny i bezpieczny dostep do wypiekow. Dzieki
temu czas otwarcia modutu piecowego jest krotszy, a straty ener-
gii mniejsze.

Nowoscia jest rowniez stosowana seryjnie w modelu HELIOS SN — e

6080 komora pieczenia ze stali szlachetnej. Sprawia ona, ze
piec nie tylko wykazuje dtuzsza zywotnos¢, lecz takze tatwiej
sie go czysci. Praktycznym rozwigzaniem sg tez wysuwane
prowadnice na blachy, kasty czy kosze na pieczywo. Dzieki
nim gotowe wypieki mozna wsuna¢ bezposrednio z pie-
ca do pojemnika transportowego. Zalety nowego pieca
HELIOS 6080 sa oczywiste: wyzszy komfort obstugi, niz-
sze zuzycie energii, a tym samym odczuwalne skrécenie
czasu pracy i obnizenie kosztéw.

Roznorodnos¢ wariantow HELIOS

phik

ec: Jurgen Jeibmann Photogra

= Potgczenie DILA 5 i HELIOS = HELIOS 4060 = HELIOS 6080 = HELIOS 80120
4060 w stylu ,Nostalgia” z 3 modutami piecowymi w z komorg garowniczg ze szklany- z 3 modutami piecowymi i pod-
stylu, Nostalgia” mi drzwiami w stylu nowocze- stawg w stylu nowoczesnym
snym
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