Piec sklepowy

DECON

Pieczenie, gotowanie,
regeneracja
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GLOBAL BAKING TECHNOLOGY



DECON

Wielofunkcyjne urzadzenie do pieczenia, gotowania i regeneracji

Nagradzany piec sklepowy DECON (DEBAG CONvection Oven) wyznacza nowe standardy w dziedzinie produkcji pie-
cow piekarskich. Dzieki opcjonalnemu wyposazeniu w funkcje gotowania i czujnik temperatury rdzenia ten piec to prawdziwy
multitalent: mozna w nim piec, gotowac i odgrzewac. W piecu DECON mozna przygotowac zarowno chrupiace, swieze pieczy-
wo, jak i ciepte przekaski oraz drobne wypieki.

Dzieki duzemu 7-calowemu ekranowi dotykowemu obstuga pieca jest tatwa i intuicyjna i moga go obstugiwac nawet niewy-

kwalifikowani pracownicy. DECON oferuje nawet 20% wieksza powierzchnie pieczenia, niz porownywalne piece sklepowe, a
wysokos¢ ponizej dwoch metrow ufatwia wybdr miejsca jego ustawienia.
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ekran dotykowy One
Touch
jeden ekran do sterowania

energooszczedne
oswietlenie LED

funkcja gotowania
i regeneracji
z czujnikiem temperatury rdzenia

obydwoma piecami

automatyczne
czyszczenie

e.CLEAN SYSTEM®

delikatne pieczenie
mozliwos$¢ dopasowania predko-
powierzchnia piecze-
nia wieksza o nawet
20%

$ci obrotowej wentylatora i mocy
grzewczej

powierzchnia
Quick-Clean
utatwiajaca czyszczenie

szybki zatadunek
dzieki wtasnemu systemowi
zatadowczemu

komory pieczenia

automatycznie zamy-
kajace sie
drzwi Softclose




Funkcja parowania

|dealna do nowoczesnej gastronomii
w piekarni

Funkcja parowania zapewnia oprocz pieczenia rowniez inne
mozliwosci wykorzystania: gotowanie, zapiekanie lub od-
grzewanie — DECON sprawia, ze to wszystko jest mozliwel!
Czujnik temperatury rdzenia pozwala precyzyjnie przyrza-
dzi¢ nawet wymagajace potrawy. Uniwersalne prowad-
nice na pojemniki GN i blachy piekarnicze, komora pie-
czenia z powierzchnig Quick-Clean oraz automatyczne
czyszczenie (e.CLEAN SYSTEM®) sprawiaja, ze DECON to
idealne wyposazenie do gastronomii w piekarnictwie.

Elastyczna budowa modutowa
Przyktadowe konfiguracje:
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MODEL DECON 5 DECON 12 DECON 5-5 DECON 12-5 Wozek zatadowczy
+L+KG+C+0 +H+C+0 +KG+C+0 +C+0 do DECON 12-5

|

Wymiary zewnetrzne 3, 5 1001219 mm  930x 2.100x 1.219 mm  930x2.100x 1.219mm 930 x 2.100 x 1.047 mm 815 x 635 x 1.977 mm
(szer. x wys. x gt.).
Waga

346 ki 335 ki 442 k 439 ki 52 kg /65 kg /92 ki
(bez zatadunku)*: 9 ¢ 9 9 ¢ g 9
Powierzchnia pieczenia: 1,20 m? 2,88 m? 1,20 + 1,20 m? 1,20 + 2,88 m? =
Lleba b'Iach w komorze 12 5.5 5412 5412
pieczenia: (400 x 600 mm)
Parametry przytgczenio- 400V /2x9,2kwW/ 400V /9,2 kW + 20,4 kW

400V /9,2kW /16 A 400V /20,4kW/32A =

we**: 2x16A /16 A+32A

Odptyw: waz 3/4" waz 3/4" waz 3/4" waz 3/4" -
Przytacze wody: ?_33/4‘1);300—600 kPa l: _33/{(’1300—600 kPa I? _33/4},'1'1300—600 kPa :?_33/éid |iOO—6OO kPa B
Zaparowanie: wentylator promieniowy we wszystkich modelach DECON -

WZ otwarty/pototwarty/
zamkniety
WZ do DECON 5-5

system czyszczenia e.CLEAN IIl, e.CLEAN IV lub e.CLEAN 500; funkcja gotowania wedtug czasu / temperatury

Opdja: rdzenia, okap, sterowany doptyw $wiezego powietrza

£ =1tacznik (otwarty/zamkniety) | KG = komora garownicza (z drzwiami szklanymi lub blaszanymi) | O = okap | C = cokét (z kdtkami lub na ndzkach) | WZ = wézek zatadowczy

W razie rozbieznosci obowigzujg zawsze dane z tabliczki znamionowej lub schematu wymiarowego pieca. Wymiary i parametry przytaczeniowe niewymienionych tutaj wariantow pieca mozna znalez¢ na
odpowiednim schemacie wymiarowym pieca. Zastrzegamy sobie prawo do zmian technicznych. llustracje nie odwzorowujg wymiarow.

* Rzeczywiste wartosci moga byc inne w zaleznoéci od wyposazenia. ** Inne napiecia zasilajace / czestotliwosci dostepne na zapytanie



Ekl'a n dOtykowy Wiekszy komfort obstugi dzieki ekranowi dotykowemu
One Touch One Touch

Dzieki nowemu panelowi dotykowemu One Touch mozna
JEdED ekran dla dV\/éCh Di@Cé\/\/ sterowac obydwoma piecami na jednym ekranie. Ergono-
miczna wysokos¢ robocza ekranu podzielonego na dwie
czesci zapewnia wiekszy komfort obstugi. Oprécz tego
mozliwe jest ustawienie indywidualnych parametréw pie-
czenia dla kazdego pieca.

= intuicyjna i przejrzysta struktura menu

pamie¢ az do 99 programow

programowalny timer

mozliwos¢ potaczenia piecow w siec
i zdalna konserwacja przez FilialNet

ztacze USB

zintegrowana obstuga
komory garowniczej

e.CONTROL

R6znorodnos¢ wariantow DECON
Odpowiednie rozwigzanie na kazda potrzebe:
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DECON 5/5 DECON 12/5 DECON 12 Woézek zatadowczy
z dwiema komorami pieczenia, z dwiema komorami pieczenia z jedna komora pieczenia, do DECON 12/5
komora garowniczg i ekranem dotyko- i ekranem dotykowym otwartym facznikiem
wym One Touch One Touch i ekranem dotykowym

Nowos¢ w DEBAG:
dozywotnia gwarancja na komore pieczenia!*
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Wyrdznia nas jakos¢ ,made in Germany’,

rozwigzania techniczne o dtugiej zywotnosci
i najlepszy serwis.

* Pod warunkiem stosowania zalecanych $rodkow czyszczacych DEBAG

i przestrzegania instrukdji pielegnacji komor pieczenia piecow sklepowych DECON, DILA i GALA.




Oferujemy inteligentna technologie pieczenia — e.BAKE.
solutions, ktéra sprawi, ze w przysztosci zarzadzanie pro-
cesami roboczymi bedzie jeszcze wydajniejsze. Umozli-
wia ona nie tylko znacznie wygodniejsza obstuge pieca,
lecz takze utatwia sterowanie procesami pieczenia i ich
analize.

N FilialNet

Oprogramowania do zarzadzania siecig piecow

Oprogramowanie FilialNet umozliwia potaczenie w sie¢
nieograniczonej liczby piecow oraz zarzgdzanie progra-
mami pieczenia w wygodny i przejrzysty sposob. Zapew-
nia ono przeglad wszystkich procesow pieczenia w obre-
bie sieci. Pofaczonymi piecami mozna sterowac w kazde;
chwili i z kazdego miejsca. Dane eksploatacyjne i doty-
Czace zuzycia (np. energii) mozna odczyta¢ w odniesie-
niu do konkretnego pieca lub urzadzenia. Nowoczesne
i fatwe w obstudze oprogramowanie usprawnia kontrole
i zapewnia szczegotowa analize danych.

FilialNet precyzyjnie informuije:

= Co byto wypiekane, kiedy, gdzie, w jaki sposéb
i w jakiej ilosci?

= Ktore produkty i jak czesto sa sprzedawane w danym
oddziale?

= lle energii zuzywaja urzadzenia?

Dzieki temu mozna zawsze czuwac nad wydajnoscig
oddziatow i osiggac coraz lepsze wyniki.

* SmartBake moze by¢ zainstalowany w wybranych piecach sklepowych DEBAG.

N System zarzadzania mocg
pozwalajacy unikna¢ drogich szczytéw pradu

Procesor steruje okreslona grupa piecéw i synchronizu-
je ja. Natomiast oprogramowanie przejmuje planowanie
zasobami w podtaczonych piecach.

= ogranicza szczyty mocy w grupie piecow

= zapobiega przecigzeniom przylacza pradu i drogim
szczytom pradu

synchronizuje pobor mocy uktadéw grzewczych piecéw
moze symulowac nizsza moc przytaczeniowa

SmartBake*
automatyczne rozpoznawanie ilosci

SmartBake rozpoznaje ilos¢ produktdw w piecu i automa-

tycznie dopasowuje parametry podczas procesu pieczenia.

Niezaleznie od tego, ile blach zostato wtozonych do pieca,

SmartBake dba o to, aby zawsze doprowadzana byta tylko

niezbedna ilos¢ energii. W ten sposdb program pomaga za-

0szczedzi¢ energie, uniknac bteddw podczas uzytkowania

i gwarantuje stale wysoka jakos¢ wypiekow. SmartBake

optymalizuje przebieg pieczenia i zwieksza bezpieczenstwo.

= automatyczny wybdr ilosci produktéw w piecu

= 05zczednos$¢ czasu przy wyborze parametrow

= minimalizacja btedow obstugi

= optymalizacja procesu pieczenia poprzez nizsze zuzycie
energii

= zapewnienie stale wysokie] jakosci wypiekow



e.CLEAN SYSTEM®

Automatyczny system czyszczenia
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SerWiS D E BAG Dalsze informacje i osoby kontaktowe mozna
Na catym Swiecie, ale zawsze blisko

znalez¢ na stronie: www.debag.com/service

Centrum serwisowe DEBAG jest centralnym punktem swiadczacym ustugi w zakresie pomocy tech-
nicznej, serwisu i montazu oraz zapewniajgcym ciggte zaopatrzenie w czesci zamienne. Ponadto pra-
cownicy naszej sieci serwisowej zawsze —24 godziny na dobe, 7 dni w tygodniu — sa do Panstwa
dyspozycji, rbwniez na catym Swiecie!

en Jeibomann Photographik

Ustugi serwisowe w zakresie instalacji, konserwacji, naprawy oraz serwis online
Przedstawicielstwa: Rosja, Francja, Polska, USA
Partnerzy serwisowi w ponad 40 krajach:

» 200 punktow serwisowych na catym Swiecie
» ponad 550 wykwalifikowanych serwisantow

www.debag.com & service@debag.com o @ D

DEBAG Deutsche Backofenbau GmbH & Dresdener StraBe 88 » D-02625 Bautzen = tel.: +49 (0) 3591 360-0



