Automat garowniczy

TEFI

Zawsze perfekcyjnie
wyrosniete kesy!

Rano wystarczy otworzy¢ i juz mozna piec!
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TEFI - automat garowniczy do punktow sprzedazy
W petni automatyczne garowanie Swiezych kesow

TEFI to idealny pomocnik w nowoczesnych punktach wypieku sklepowego. Umozliwia on optymalizacje pracy w filii. Dzien
wczesniej wystarczy umiesci¢ w nim odpowiednie produkty, a automat sprawi, ze przez noc idealnie sie rozrosna. Rano — od
razu i bez czasochtonnych przygotowan — mozna zaczac pieczenie.

Nasz automat garowniczy TEFI realizuje od razu kilka etapow produkgji: umozliwia precyzyjne sterowanie zaréwno procesami
garowania, jak i chtodzenia, dzieki czemu produkty sa zawsze idealnie chtodzone, temperowane i klimatyzowane. W ten
sposob kesy optymalne rozrastaja sie (sa gotowe do wypieku po garowaniu koncowym) lub zyskuja wysoka tolerancje
garowania. Ponadto kesy mozna prowadzi¢ przez dtuzszy czas w niskiej temperaturze. Zaletg jest wtedy to, ze kesy poddane
wstepnemu rozrostowi mozna przechowywac w automacie i stopniowo wypiekac przez dtuzszy czas.

Gotowy do podtaczenia, maty i elastyczny — nasz wszechstronny automat garowniczy utatwia ciagte zapetnianie potek
Swiezym pieczywem!

Dwie funkcje w jednym urzadzeniu:

® garowanie
= chtodzenie

Do pracy potrzebuje tylko
standardowego gniazda (230 V).

natychmiastowe pieczenie o« ©  wszechstronne

Z samego rana zastosowanie
dzieki optymalnemu rozrostowi jako komora chtodnicza lub garownicza
keséw przez noc

........................... 10 *atwa obs'uga
realizuje nawet zfozone o LB

procesy rozrostu ciasta | B o  gotowy do podtaczenia
dzieki inteligentnemu sterownikowi poprzez wtyczke z zestykiem

ochronnym (230 V)

idealnie nadaje sie do
cigglej pracy o ol o odprowadzanie kondensatu

mozna go od razu zapetic kolejna poprzez zintegrowany system odptywowy

dzienng partia wyrobéw

Gotowy do podtaczenia,
niewielki i elastyczny!



Garowac czy chtodzic

Dwa etapy produkdcji w jednym urzadzeniu - idealne rozwigzanie dla Panstwa filiil

Zalety w skrécie:

= gotowy do podfaczenia — mozliwos¢ natychmiastowego
uruchomienia

= pojemnos¢: nawet 20 blach o wymiarze 580 x 780 mm
lub 40 blach o wymiarze 400 x 600 mm

= idealnie nadaje sie rowniez na duze produkty cukiernicze
lub kosze chleba

= dowolny rozstaw potek

m proces rozrostu mozna w kazdej chwili uruchomig,
przerwac i kontynuowac, przy czym inteligentny
sterownik zawsze wyliczy idealny czas procesu

Oszczednosc energii
i bezpieczenstwo

= izolacja zapobiega utracie energii i zapewnia diugotrwate
chtodzenie nawet w przypadku awarii pradu

= automatyczne ponowne uruchomienie po awarii pradu
(proces garowania jest automatycznie kontynuowany)

= samozamykajace sie drzwi

tatwe czyszczenie, maks. wygoda obstugi

= fatwe do umycia, samozamykajace sie drzwi z listwa
uchwytowa na catej dtugosci

= do wyboru: drzwi z zawiasami lewymi lub prawymi

= wciskane uszczelki magnetyczne, ktére w razie zabrudzenia
mozna w fatwy sposob wymienic¢

= regulowane ndzki umozliwiajace dopasowanie do kazdego
podtoza

= materiat scian zewnetrznych:
solidna, szczotkowana stal szlachetna

= materiat komory wewnetrznej:
bardzo higieniczna stal szlachetna gtadko walcowana.




KLIMAT KLIMAT

Sterowanie KLIMA PRO Sterowanie dotykowe TOUCH

Wygodny podglad wszystkich procesow Dziecinnie prosta, intuicyjna obstuga

Stosowane przez nas systemy sterowania zapewniaja mozliwos¢ podgladu wszystkich procesow i
parametrow garowniczych w kazdej chwili. Mozna odpowiednio zaprogramowac i dopasowac je
do indywidualnych potrzeb zwigzanych z Panstwa ofertg. Dzieki temu oszczedza sie czas, minima-
lizuje liczbe zatrudnianych pracownikow i redukuje Zzrodta btedow juz na wstepie. Zintegrowana
pamiec zdarzen umozliwia analize proceséw garowniczych i bardzo wydajny controlling. Ponadto
wszystkie fazy procesu mozna wybiera¢ pojedynczo lub zapisac jako kompletne programy dla
sterowania procesowego.

St [ANATEUE Jeszcze wieksza wygode obstugi niz sterowanie programowalne KLIMA zapewnia sterowanie KLI-
MA-TOUCH. Jego zaleta jest wyswietlacz graficzny o wysokiej rozdzielczosci i intuicyjna obstuga.

Zalety w skrécie:

= przejrzysta struktura menu ® najwyzsze bezpieczenstwo dzieki wielu poziomom
= dowolnie konfigurowalne programy — mozliwos¢ zaprezen- ustawien, ktore sg zabezpieczone hastem
towania wszystkich znanych metod dtugiego prowadzenia = automatyczne ponowne uruchomienie po awarii pradu
= zapisywanie i analiza danych procesowych (proces rozrostu jest automatycznie kontynuowany)
= programowalny timer & potaczenie w sie¢ i zdalna konserwacja za posrednictwem
& przytacze USB FilialNet
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Dane techniczne
Gotowy do podfaczenia, maty i elastyczny

Wymiary zewnetrzne (szer. x wys. x gt.): 792 x2.120 x 715 mm 792 % 2.120 x 1.021 mm -
Wymiar drzwi w swietle (szer. x wys.) 610 x 1.375 mm 610 x 1.375 mm

Waga (na pusto): 150 kg 210 kg

Pojemnos¢ brutto: 586 | 860 |

Pojemnosc 400 x 600 mm (wielkosc blachy): maks. 20 maks. 40

Pojemnosc 580 x 780 mm (wielkosc blachy): - maks. 20

Zakres temperatur: -20 do +40 °C -20 do +40 °C

Przytqcze elektryczne: 230V /50 Hz 230V /50 Hz

Moc przytqczeniowa: 1.230 W 1.380 W

W razie rozbieznosci obowiazuja zawsze dane z tabliczki znamionowej lub specyfikacji technicznej. Wymiary i parametry przytaczeniowe niewymienionych tutaj wariantéw (wymiary specjalne wg potrzeb

klienta itp.) mozna znalez¢ w odpowiedniej specyfikacji technicznej. Zastrzegamy sobie prawo do zmian technicznych. llustracje nie odwzorowujg wymiarow.
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