
Programmsteuerung
Ganz bequem alle Prozesse im Blick

TOUCH-Steuerung
Kinderleichte, intuitive Bedienung

Mit unseren Steuerungen haben Sie jederzeit alle Prozesse und Gärparameter im Blick. So individu-
ell wie Ihre Produkte lassen sich auch unsere Steuerungen an Ihre Bedürfnisse anpassen und pro-
grammieren. Das spart Zeit, Personal und reduziert Fehlerquellen schon im Ansatz. Der integrierte 
Ereignisspeicher unterstützt Sie beim Auswerten Ihrer Gärprozesse und ermöglicht ein höchst e�  -
zientes Controlling. Alle Prozessschritte (SA, GU, GV, GÄ, AS) sind zudem einzeln anwählbar oder 
können als komplette Programme für die Prozesssteuerung hinterlegt werden. 

Für noch mehr Bedienkomfort als die KLIMA-Programmsteuerung sorgt die KLIMA-TOUCH-
Steuerung. Sie punktet mit einem hochaufl ösenden Grafi kdisplay und intuitiver Bedienlogik.

 klar strukturierte Menüführung
 frei programmierbare Programmplätze – alle bekannten 

 Langzeitführungsverfahren sind darstellbar 
 Speichern und Auswerten der Prozessdaten 
 programmierbarer Timer
 USB-Anschluss

 höchste Sicherheit durch mehrere passwortgeschützte 
 Einstellebenen
 automatischer Wiederanlauf nach Netzausfall 

 (Reifeprozess wird automatisch fortgeführt)
 Vernetzung und Fernwartung via FilialNet

KLIMA KLIMA

Alle Vorteile auf einen Blick:

Gärvollautomat

TEFI 
Stets perfekt gereifte 
Teiglinge für Ihre Filiale!Technische Daten

Steckerfertig, klein und fl exibel

DEBAG Deutsche Backofenbau GmbH  Dresdener Str. 88  D-02625 Bautzen  Telefon: +49 (0)3591-360 0  www.debag.com  E-Mail: info@debag.com  

Morgens aufschließen und losbacken!

Bei Abweichungen gelten immer die Werte auf Typenschild oder technischem Datenblatt. Die Maße und Anschlusswerte der hier nicht aufgeführten Varianten (kundenspezifi sche Sondermaße usw.) 

entnehmen Sie bitte dem entsprechenden technischen Datenblatt. Technische Änderungen vorbehalten. Abbildungen nicht maßstabsgetreu.

Außenmaße (B × H × T): 792 × 2.120 × 715 mm 792 × 2.120 × 1.021 mm

Lichtes Türmaß (B × H): 610 × 1.375 mm 610 × 1.375 mm

Gewicht (ohne Belegung): 150 kg 210 kg

Bruttoinhalt: 586 l 860 l

Fassungsvermögen 400 × 600 mm (Blechgröße): max. 20 max. 40

Fassungsvermögen 580 × 780 mm (Blechgröße): - max. 20

Temperaturbereich: -20 bis +40 °C -20 bis +40 °C

Elektroanschluss: 230 V / 50 Hz 230 V / 50 Hz

Anschlussleistung: 1.230 W 1.380 W

MODELL TEFI 400B TEFI 800B

KLIMA-Programmsteuerung

KLIMA-TOUCH-Steuerung
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TEFI – der Gärvollautomat für die Filiale
Vollautomatisches Gären frischer Teiglinge

Der TEFI ist der ideale Helfer für modernes Ladenbacken. Mit ihm optimieren Sie die Arbeitsabläufe in Ihrer Filiale. Er wird am 
Vortag mit den benötigten Waren bestückt und lässt sie über Nacht perfekt reifen. So können Sie am nächsten Morgen – 
schnell und ohne aufwendige Vorbereitung – den ersten Backvorgang des Tages starten.

Unser Gärvollautomat TEFI ermöglicht Ihnen gleich mehrere Produktionsschritte: Sie können sowohl Gär- als auch Kühlprozesse
präzise steuern und Ihre Ware stets perfekt kühlen, temperieren und klimatisieren. Dadurch erreichen Sie einen optimalen 
Reifezustand (backfertige Endgare) der Teiglinge bzw. Teiglinge mit einer hohen Gärtoleranz. Die Teiglinge können zudem 
über einen längeren Zeitraum mit niedriger Temperatur gefahren werden. Der Vorteil: Vorreife Teiglinge können in der Zelle 
gelagert und über eine längere Zeitspanne abgebacken werden. 

Steckerfertig, klein und fl exibel – unser vielseitiger Gärvollautomat macht es Ihnen einfach, Ihre Regale stets mit frischem 
Backwerk zu bestücken!

Gären oder Kühlen
Zwei Produktionsschritte mit einem Gerät – perfekt für Ihre Filiale!

Auf Vorteile auf einen Blick

 steckerfertige Lieferung – ermöglicht sofortige 
 Inbetriebnahme
 Kapazität: bis zu 20 Bleche à 580 × 780 mm oder 

  40 Bleche à 400 × 600 mm
 ideal auch für großvolumige Konditoreiprodukte 

 oder Brotkörbe
 frei wählbare Abstände zwischen den Aufl agen
 Der Reifeprozess lässt sich jederzeit starten, 

 unterbrechen und fortführen, wobei die intelligente 
 Steuerung immer die ideale Prozesszeit berechnet. 

Leichte Reinigung, max. Bedienkomfort

 leicht zu reinigende, selbstschließende Tür mit 
 durchgehender Gri�  eiste
 wahlweise: Tür mit Links- oder Rechtsanschlag
 gesteckte Magnetdichtungen können bei 

 Verschmutzung leicht ausgewechselt werden
 verstellbare Füße passen sich jeder Bodensituation an
 Material Außenwände: robuster, gebürsteter Edelstahl
 Material Innenraum: besonders hygienisches, 

 walzblankes Edelstahl

Energiesparend und sicher
 Isolierung verhindert Energieverluste und 

 gewährleistet auch bei Stromausfall noch 
 langanhaltende Kühlung
 automatischer Wiederanlauf nach Netzausfall 

 (Gärprozess wird fortgeführt)
 selbstschließende Tür

Zwei Funktionen in einem Gerät:
  Gären
  Kühlen

Für den Betrieb genügt eine 
normale Steckdose (230 V).

Steckerfertig, platzsparend 
und fl exibel!

für sofortiges 
Backen am Morgen 

durch optimale Reife 

der Teiglinge in der Nacht

meistert selbst komplexe 
Teigreifevorgänge

dank intelligenter Steuerung 

stark im Dauerbetrieb
kann direkt mit der nächsten 

Tagescharge bestückt werden

vielseitig verwendbar
als Kühl- und Gärraum

einfachste Bedienung

steckerfertig
durch Schuko-Stromanschluss (230 V)

Ableitung des Kondensats
über ein integriertes Ablaufsystem
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