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Backereikuhltisch
Optimale Arbeitsablaufe fur Backereien, Konditoreien und Backshops

Kuhltische von DEBAG sind wahre Platz- und Energiesparwunder. In ihnen kénnen Sie lhre Lebensmittel und Teige sicher
kuhlen und aufbewahren. Gleichzeitig bietet Ihnen die grof3zligige Arbeitsflache ausreichend Platz fir die Zubereitung
lhrer Backwaren und Speisen. Hervorzuheben sind die besonders guten Energieeffizienz-Eigenschaften unserer Kihl-
tische. Ein geringer Anschlusswert in Kombination mit einem besonders leistungsstarken Verdampfer ermdglicht eine
optimale Kuhlerleistung bei minimalem Energieverbrauch. Automatisch schlieSende Tiren mit Magnetrahmendichtung
minimieren den Energieverlust beim Offnen und SchlieBen ebenso wie die hochwertige, doppelwandige Isolierung.
Die Verwendung von Markenaggregaten gewahrleistet die Zuverlassigkeit und Wartungsfreundlichkeit der Gerate.

Kuhlen oder Tiefkiuhlen
So flexibel und effizient wie nie zuvor!

Backereikiihltische: Backereitiefkiihltische:

Innenraumtemperatur bei Kihlung Innenraumtemperatur bei Tiefkihlung
zwischen +2 °Cund +8 °C zwischen -10 °C und -20 °C

= Tiefe: 800 mm = alle Kihltische werden inklusive
= Hoéhe: 850 mm — kann durch verstellbare Einschubschienen geliefert
Schraubflfse noch angepasst werden
= Breite: abhangig von der Anzahl der Frei wahlbare Ausstattung:
Turen (1-3) und der Kihlart (Eigenkihlung = mit eigenem Kuhlaggregat
oder Zentralkihlung) = ohne eigenes Kuhlaggregat mit Anschluss
= die richtige Temperatur kann bei beiden an Zentralkalte — zur Integration in eine
Varianten Uber eine elektronische Steuerung bestehende Kalteanlage

genau eingestellt werden

& Highlights

= besonders energiesparend durch hochwertige Isolierung
(doppelwandige, durchgehende Dammung an Fligel-
turen, Seiten- und Ruckwanden)

beschichteter Verdampfer flr optimale Kuhlleistung
Innenbeleuchtung (optional)

elektronische Temperaturregelung

Turen wahlweise aus Glas oder Edelstahl

Tlren selbstschliefend und mit Magnetdichtungen



& Allgemein & Kuhlfacher

= Backereikuhltische und Backereitiefklhltische aus Edelstahl = 1 Kuhlfach flr 1 bis 3 Tlren
= Nutzvolumen: mit 1 TUr 145 Liter, mit 2 TUren 290 Liter, = Innenraum aus Edelstahl

mit 3 TUren 435 Liter (jeweils 145 Liter pro Fach) = Maschinenfach standardmafig links
= passend fUr Euronorm-Bleche oder Roste 600 x 400 mm (auf Wunsch auch rechts maglich)

= Granitarbeitsflache ohne Aufkantung — ideal fur den
harten Dauerbetrieb in Backereien und Konditoreien

= hochwertige 50-mm-Isolierung aus Polyurethan | Kﬂhlung
= Aggregat links hinter der Frontblende
= hohenverstellbare Schraubfifse = Umluft-Kihlung
= Tauwasserverdunstung bei Eigenkthlung = automatische Abtaufunktion
= Temperaturbereich:
bei Normalkhlung: +2 °C bis +8 °C
& Material bei Tiefkiihlung: -10 °C bis -20 °C

= Korpus: innen und aufsen komplett aus CNS (Chromnickel-
stahl V2A) AISI 304, WNr. 1.4301 sowie 1.4016 an
magnetischen Bauteilen

= Arbeitsplatte: Edelstahl, Holz, Marmor oder Granit

= Materialien entsprechen den europaischen
Nahrungsmittel-Normen

automatisch schlieBende Tiiren
minimieren den Energieverlust beim Offnen und SchlieRen
Magnetrahmendichtungen leicht austauschbar

ausziehbare Kiihimaschine
vereinfacht Wartung und Service




Manue"e Steuerung = einfache Bedienung Uber elektromechanische

Schaltelemente

ohne Vernetzung, USB-Anschluss und Programme
funktional und Ubersichtlich

doppelwandige Bauweise,

allseitig gegen Kalteverlust gedammt

mit elektronischer
Temperaturregulierung

Technische Daten
Variantenreich kuhlen und tiefkuhlen

Kiihltische Eigenkiihlung Zentralkiihlung

Modell: BKTM-1 BKTM-2 BKTM-3 BKTO-1 BKTO-2 BKTO-3
Auflenmafe: Tiefe 800 mm / Arbeitshdhe 850 mm / Korpushdhe 650 mm, optional: Arbeitshdhe 900 mm und Korpushdhe 700 mm

Abteile (400 x 600 mm): 1 2 3 1 2 3

Léinge: 1.025 mm 1.450 mm 1.975 mm 825 mm 1.250 mm 1.775 mm

el. Leistung: 330 W 450 W 650 W 20W 20W 40 W
Kdltemittel: R134a R134a R134a R134a o. R404a R134a o. R404a R134a u. R404a
Kdltebedarf*: - - - 230 W 350 W 510 W

* bei -10 °C Verdampfungstemperatur

Tiefkiihltische Eigenkiihlung Zentralkiihlung

Modell: BTKM-1 BTKM-2 BTKM-3 BTKO-1 BTKO-2 BTKO-3

AufenmafSe: Tiefe 800 mm / Arbeitshéhe 850 mm / Korpushdhe 650 mm, optional: Arbeitshéhe 900 mm und Korpushéhe 700 mm

Abteile (400 x 600 mm): 1 2 3 1 2 3

Léinge: 1.025 mm 1.550 mm 1.975 mm 825 mm 1.350 mm 1.775 mm

el. Leistung: 550 W 1.300 W 1.300 W 300 W 500 W 500 W

Kdltemittel: R404a R404a R404a R404a R404a R404a

Kdltebedarf*: - - - 230 W 350 W 510 W v

* bei -30 °C Verdampfungstemperatur ;
Anschlussdaten: Elektroanschluss: 230 V / Anschlussklemme: 2,5 mm? / bauseitige Sicherung: 16 A / Schutzart: ip X5 cs
Ang.at')en zt{m Lufischall arbeitsplatzbezogener Emissionswert: <70 dB (A) i i
(bei Eigenktihlung): e

Bei Abweichungen gelten immer die Werte auf Typenschild oder technischem Datenblatt. Die MafSe und Anschlusswerte der hier nicht aufgeflhrten Varianten (kundenspezifische Sondermafe usw.)
entnehmen Sie bitte dem entsprechenden technischen Datenblatt. Technische Anderungen vorbehalten.
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