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MONSUN CITY - das Raumwunder

Kein Ofen bietet ein besseres Verhaltnis von Stellflache zu Backflache

Mehr Teiglinge pro Backfliche und ein geringer Energieverbrauch sind nur zwei der vielen Vorteile, mit denen der
MONSUN CITY (berzeugt. Der Ofen eignet sich fir alle, die auf kleiner Stellfliche grofe Mengen backen méchten. Moglich ma-
chen dies die kompakten AufenmaRe bei gleichzeitiger Verwendung von groffen 600 x 800 mm-Blechen. Durch das MONSUN-
Prinzip wird die Wérme in der Backkammer sehr gleichméRig verteilt und direkt an den Teigling abgegeben. Es entsteht kein
Strahlungsschatten. Dadurch lasst sich eine deutlich hdhere Belegungsdichte* als bei Backofenmodellen anderer Hersteller
erreichen. Zudem erméglicht das ausgekligelte MONSUN-Beschwadungssystem ein sehr sanftes Backen bei niedrigsten Luft-
geschwindigkeiten. Dadurch erhalten die Backwaren eine perfekte Rosche und bleiben besonders lange frisch.
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MONSUN-Technik

Die modernste Stromung im Backofenbau

Mit der Erfindung der MONSUN-Technologie revolutionierte DEBAG-Griinder
Alois Paul Linder den Backofenbau. Auch heute noch sorgt das geniale
Backverfahren flr hervorragende Backergebnisse bei einer optimalen
Energie- und Raumausnutzung.

Das MONSUN-Prinzip ist so simpel wie effizient: Durch Konvekti-
on wird die Warme — ohne Umwege Uber zusatzlich zu erwdrmende
Materialien — direkt auf das Backgut Ubertragen. Dadurch bendtigen
MONSUN-Ofen signifikant weniger Energie. Eine Geblase-Umwalz-
heizung sorgt fiir den regelmafigen Richtungswechsel der warmen
Luft bei sehr niedrigen Geschwindigkeiten. Dadurch erhalten die
Backwaren eine besonders gleichmaRige Rundum-Braune und ei-

nen intensiven, vollmundigen Geschmack.

Ein weiterer Vorteil: Es gibt keinen Strahlungsschatten. Das
Backblech kann daher wesentlich dichter belegt werden.

Technische Daten

Mehr Backwaren - weniger Kosten

MODELL

Auflenmafie (B x H = T)*:

915 x 2.062 = 1.508 mm

915 x 2.062 x 1.508 mm

915 x 2.062 x 1.508 mm

Gewicht (ohne Belegung)**: 710 kg 710 kg 710 kg

Blechabstand: 97 mm 84 mim 73 mm

Backfldche: 29m? 3,4 m? 38m?

Blechanzahl (max.): 12/6 1417 16/8

Blechmap: 400 = 600 mm /£ 800 = 80O mm 400 = 600 mm /800 = 60O mim 400 x 600 mrn / BOO x 600 mm
Kapazitat Kleingebdck bis 50 g: 180 210 240

Elektroanschluss: 21 kw 21 kw 21 kW

Stecker: 32 A CEE 32 ACEE 32 ACEE
Kondensatablauf: 3/4"-Schlauch 344" -Schlauch 344"-Schlauch
Wasseranschluss: R 3/4" 300-600 kPa 1-3 *dH R 3/4" 300-600 kPa 1-3 *dH R 3/4" 300-600 kPa 1=3 *dH
Optionen: Haube, Untergestell, Garraum, Wasserfilter

* Hohe inkl. Garaum und Haube
** Gimyichl ink f f L
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OfenmaBblatt. Technische Anderungen vorbehalten. Abbildungen nicht maRstabsgetreu.
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Touch-Steuerung
Kinderleicht, intuitiv zu bedienen

Mit der intuitiv 2u bedienenden und = 7-Zoll-Touch-Display

mDERACH
komfortablen Touch-Steuerung haben = intuitive und klar strukturierte Men(fiihrung
Sie alle Prozesse und Pararmeter wah- = bis zu 99 Programmplatze
~ rend des Backens im Blick. 5o individuell = programmierbarer Timer
a wie lhre Produkte Idsst sich auch unsere = Ofenvernetzung und Fernwartung via FilialNet
1% -_En_f Steuerung an lhre Bedirfnisse anpas- » USB-Anschluss

sen und programmieren, Das spart Zeit,
Personal und reduziert Fehlerquellen
schon im Ansatz.

Garraurnbedienung bereits integriert

Mit FilialNet g
alle Prozesse im Blick k%‘

Die Ofenvernetzungssoftware FilialNet kann unbegrenzt
viele Ofen miteinander vernetzen und erméglicht eine
komfortable und Obersichtliche Backprogrammuverwal-
tung. Innerhalb des Filialnetzes haben Sie alle Backpro-
zesse im Blick. Die angeschlossenen Ofen kénnen jeder-
zeit und von (iberall aus gesteuert werden.

So funktioniert FilialNet:

(1] Vernetzung innerhalb der Filiale o) Vernetzung mit der Zentrale © Alle Anlagen kbnnen von einer
zentralen Stelle aus betreut werden
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Innerhalb der Filiale kénnen beliebig viele Uber das Internet oder dber VPN-Tunnel In der Zentrale: iom Biiro aus kiinnen Sie
Anlagen miteinander verbunden werden, werden die jeweiligen Filialnetzwerke mit ganz bequem mit allen angeschlossenen
der Zentrale verbunden. Ofen und Anlagen in den Backstuben/

Filialen interagieren.
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