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Oferujemy inteligentna technologie pieczenia - €. BAKE.
solutions, ktéra sprawi, ze w przyszlosci zarzadzanie pro-
cesami roboczymi bedzie jeszcze wydajniejsze. Umo:
wia ona nie tylko znacznie wygodniejsza obsluge pieca,
lecz takze ulatwia sterowanie procesami pieczenia i ich
analize.

& FilialNet

nia do zarzadzania siecia piecty

Oprogramowanie FilialNet umotliwia polaczenie w sie¢
nieograniczone] liczby piecow oraz zarzadzanie progra-
mami pieczenia w wygodny i przejrzysty sposdb. Zapew-
nia 0no przeglad wszystkich proceséw pieczenia w obre-
bie sieci. Polaczonymi piecami mozna sterowat w kazdej
chwili i 7 kazdego miejsca. Dane eksploatacyjne i doty-
czace 2utycia (np. energi) mozna odezytat w odniesie-
niu do konkretnego pieca lub urzadzenia. Nowoczesne
iatwe w obsludze oprogramowanie usprawnia kontrole
i 2apewnia szczegdlow analize danych.

FilialNet precyzyje informue:
= Cobylo wypiekane, kiedy, gdzie, w jaki sposdb
i wjakiej ilosci?
 Ktére produkty i jak czesto sa sprzedawane w danym
oddziale?
= lle energii 2uzywaja urzadzenia?

Drigki temu mozna zawsze czuwac nad wydajnoscia
oddzialow i osiaga coraz lepsze wyniki.

W System zarzadzania mocg

kna drogich szczytow pradu

Procesor steruje okreslona grupa piecow i synchronizu-

e ja. Natomiast oprogramowanie przejmuje planowanie

2asobami w podiaczonych piecach.

= ogranicza szczyty mocy w grupie piecow

= 2apobiega przeciazeniom praylacza pradu i drogim
szczytom pradu

= synchronizuje pobér mocy ukladéw grzewczych piecow

= moze symulowat nizsza moc przylaczeniowq

W SmartBake*

SmartBake rozpoznaje ilos¢ produktéw wpiecu i automa

tycznie dopasowuje parametry podczas procesu pieczenia

Niezaleznie od tego, ile blach zostalo wiozonych do pieca,

smartBake dba o to, aby zawsze doprowadzana byta tylko
S energil. W 2

oszczedzié energie, uriknaé blgdow podczas uzytkowania

i gwarantuje stale wysoka jakos¢ wypiekow. SmartBake

= automatyczny wybor ilosci produktéw w piecu

= oszczgdnosé czasu pray wyborze parametrow

= minimalizacja bledow obslugi

= optymalizacja procesu pieczenia poprzez nitsze zuzycie
energii

= zapewniene stale wysokie] jakosci wypiekow

e.CLEAN SYSTEM®

Automatyczny system czyszczenia

€ CLEAN to zautomatyzowany system utrzymania higie-
ny. Nasze oszczedne systemy czyszczenia wyrozniaid sie
niskim zuzyciem pradu i wody. Aby umoziwic czyszcze-
nie pieca dostosowane dokiadnie do potrzeb uzytkow-
nikéw, oferujemy rézne systemy do wyboru:

€ CLEAN SYSTEM® to bardzo wydajny
system czyszczenia. Wyrdinia sig bar-
dz0 niskim zuzyciem wody i energi
W razie potrzeby system czyszczenia mozna uzupelnic o plu-
Kanie specjalnym plynem. $rodek czyszczacy jest uzupelniany
przez personel oddzialu

niania! Po jednokrotnym napenieniu

dni.+ $rodek cayszczacy jest uzupelniany przez senwisantow
DEBAG. Personel oddzialu nie musi si¢ o nic troszczyc.

eCLEAN
SYSTEM

Serwis DEBAG

tym $wiecie, ale zawsze blisko

Centrum serwisowe DEBAG jest centralnym punktem éwiadczacym uslugi W zakresie pomocy tech:
v 2 zapewniajacym ciagle zaopatrzenie w czesdl zamienne. Ponadto pra
24 godziny na dobe, 7 dni w tygodniu - 53 do Paristwa

dyspozycji, rwniez na calym éwiecie!

Ustugi serwisowe w zakresie instalacji, konserwacji, naprawy oraz serwis online
Frandja, Polska, USA
Vi ponad 40 krajach:
= ponad 550 wykwalifikowany
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Piec sklepowy

DECON

Pieczenie, gotowanie,
regeneracja
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DECON

Wielofunkcyjne urzadzenie do pieczenia, gotowania i regeneracj

Nagradzany piec sklepowy DECON (DEBAG CONvection Oven) wyznacza nowe standardy w dziedzinie produkeji pie:
6w piekarskich. Dzigki opcjonalnemu wyposazeniu w funkcje gotowania i czujnik temperatury rdzenia ten piec to prawdziwy
multitalent: mozna w nim piec, gotowat i odgrzewac. W piecu DECON mozna przygotowac zaréwio chrupiace, éwieze pieczy
wo, jak i cieple przekaski oraz drobne wypieki.

Drigki duzemu 7-calowemu ekranowi dotykowemu obsluga pieca jest fatwa i intuicyjna i mog go obslugiwac nawet niewy:
kwalifikowani pracownicy. DECON oferuje nawet 20% wigks2a powierzchnie pieczenia, niz poréwnywalne piece sklepowe, a
wysokos¢ ponize] dwéch metrw ulatwia wybdr miejsca jego ustawienia.
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Funkcja parowania
Idealna do nowoczesnej gastronomii
w piekarni

Funkcja parowania zapewnia oprécz pieczenia réwnie? in
modliwosci wykorzystania: gotowanie, zapiekanie lub od-
grzewanie ~ DECON sprawia, ze to wszystko jest mozliwe!
Caujnik temperatury rdzenia pozwala precyzyjnie prayrza-
dzié nawet wymagajace potrawy. Uniwersalne prowad-
nice na pojemniki GN i blachy piekamicze, komora pie-
‘czenia 2 powierzchnia Quick-Clean oraz automatyczne
cayszczenie (e.CLEAN SYSTEM®) sprawiaja, 2e DECON to
idealne wyposazenie do gastronomii w piekarnictwe.

Ekran dotykowy
One Touch
Jeden ekran dla dwdch piecow

Elastyczna budowa modutowa

920x2100x 1.
~Powierzchnia pieczenia: 1,207

Lieba lach w

pleczenia 400 x 0mm)

Parametry preylgczenio- 192107164
dplyw:
praylacze wody:

Zaperowanie:

opdo

Dccouss. occon 125 —
Siciceo o doDECON 125

$15635 %1977 mm

930x2100x 1219 mm
w2k s249/6519/9210

DEcoN 1215
one Touch

Wigkszy komfort obstugi dzieki ekranowi dotykowemu
One Touc!
nu panelowi dotykowemu One Touch mozna

sterowac obydwoma piecami na jednym ekranie. Ergono-
miczna wysokos robocza ekranu podzielonego na dw
zgici 2apewnia wigkszy komfort obslugi. Oprécz tego
motiwe jest ustawienie indywidualnych parametréw p
zenia dia kazdego pieca

intuicyjna i przejrzysta struktura menu

pamie¢ a2 do 9 programow

programowalny timer

mo?iiwos¢ polaczenia piecow w sie¢

i2dalna konserwacja przez FililNet

acze USB

zintegrowana obsluga

komory garowniczej

Wozek zatadowczy

© Powierzchnia do pieczenia wigksza 0 20% *

o Zuzycie energli nizsze 0 8,5% *




