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Gala 40

Konvektions-
Ladenbackofen

M 6konomisch, flexibel,
kompakt

B enorm robust — auch bei
hartem Dauereinsatz

B einfache Bedienung durch
Programmwahl mit
Favoritenbelegung

B hygienisches Handling -
Blende inklusive Bedien-
einheit aus Glas

B minimaler Energieeinsatz
durch modernste Technologie

B effizient und wirtschaftlich
aufgrund gut kalkulierbarer
geringer Kosten

GALA 40 MAN mit manueller Steuerung

Europa fordert Sachsen
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Der GALA 40 - Konvektions-Ladenbackofen Uberzeugt mit Leistung
und Design. Die durchgdngig aus Glas bestehende Blende mit Bedien-

G A LA einheit ist optisches Highlight und gewdhrleistet hygienisches Hand-
ling. Die Anbringung der Steuerung im oberen Bereich des Gerdites ist

ergonomisch und schafft ein effektives Verhdltnis von Backfldche zu

G a / a 4 0 Stellfldche. Mit seinem geringen Platzbedarf Idsst sich der GALA 40

ideal in lhre System- und Ladeneinrichtung integrieren. Auch harter
Dauereinsatz kann ihm nichts anhaben: seine enorme Robustheit
und Leistungsstdrke, bei minimalem Energieeinsatz, zeichnen ihn

( - aus. Der GALA 40 verfiigt tber die DEBAG-typischen Qualitatsstandards:
Kon Vekt/ons einfache Bedienbarkeit, effiziente Technologie, hohe Zuverldssigkeit.
Ob in der Back-Ecke oder im Ladenbereich Ihres Marktes: Machen
Sie das Backen vor den Augen lhrer Kunden zum Erlebnis — mit dem
GALA-Ladenbackofen von DEBAG!
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GALA 40 PRO - Computersteuerung mit Programmwahl = = j 1 1
Modell Gala 40 / Gala 40 mit Haube, ADK & Untergestell
Aufsenmafse (B x T x H in mm) 795 x 766 x 710 / 795 x 916 x 2020
Gewicht ca. 96 kg / ca. 203 kg
Anzahl Backbleche 5
GrofSe der Bleche (mm) 400 x 600
Backfldche gesamt 1,2 m?

Elektrischer Anschlusswert (kW) 7,5
Belegung (Kleingebdick) 15-20 pro Blech
Ausstattung Radiallifterbeschwadung,

Festwasseranschluss

Ofenfront und Verkleidung aus Edelstahl geschliffen,

e Doppelglastiir aus hitzebestdndigem Sicherheitsglas

Steuerung manuelle Steuerung oder Computersteuerung mit Programmwahl

entnehmbarer 2|-Wassertank,

Haube mit leistungsstarkem Llifter,
Optionen Abdampfkondensator,

Untergestell,

Gdrraum

Europa fordert Sachsen
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technische Anderungen vorbehalten



